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für alle handelsüblichen Döner- und Gyros-Grillgerätefür alle handelsüblichen Döner- und Gyros-Grillgeräte
DrehspießgrillscheibeDrehspießgrillscheibe

Gleichzeitiges Grillen
von 

Döner- oder Gyrosfleisch 
und 

verschiedenen Grillspezialitäten 
auf 12 Einzelspießen

Drehspießgrillscheibe für 12 Spieße
• Edelstahl 18/10
• wartungsfrei
• spülmaschinengeeignet
• modulares System
• inklusive 12 Spieße

Das Gerät bietet folgende Vorteile:
• Vielfältiges Grillen diverser internationaler Spezialitäten 

wie Suflaki, Fisch, Schaschlik, Geflügel, Maiskolben,
verschiedene Wurstarten, vegetarische Spieße, etc.

• Kontaktloses und gleichzeitiges Grillen von allen Seiten.
• Flexibles Grillen - die frische Ware kann stets 

kundenspezifisch und zeitnah zubereitet werden.
• Fettarmes Grillen - überflüssiges Fett kann direkt abtropfen.
• Modulares System - Änderungen am vorhandenen Grillgerät 

sind nicht erforderlich.

Weitere Vorteile sind:
• Jeder einzelne Grillspieß stellt eine Verkaufsportion 

dar, die schnell und frisch gegrillt werden kann.
• Der Kunde sieht die verschiedenen Grillgerichte 

auf dem sich drehenden Grill. 
Ein “Eye-Catcher” für den Kunden.

• Es können mehr Gerichte als gegenüber 
herkömmlichen Döner- und Gyros-Grillgeräten 
angeboten werden.

Der Einsatz der Drehspießgrillscheibe bei 
bestehenden Döner- oder Gyros-Grillgeräten 
wird zu einer positiven Umsatzentwicklung 
beitragen, im Hinblick auf 
• die immer frischen Produkte
• die klare Präsenz der Produkte
• die Vielfalt von Produkten


