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Breite Produktpalette

Hi-Light-Salamander fiir die Sterne-Gastronomie

Die Bartscher GmbH aus Salzkot-
ten ist in der gewerblichen Gas-
tronomie ein renommierter An-
bieter fiir Grof3- und Kleingeridte.
Die breite Palette an Qualitdts-
produkten macht Bartscher zum
verldsslichen Partner. Viele der
Profi-Geridte werden auch von
Sterne-Kdchen eingesetzt. An-
dreas Heumiiller, Geschdftsfiihrer
der Bartscher GmbH, erldutert im
Interview mit der FACETTE, wo die
wichtigen Faktoren fiir ein erfolg-
reiches Unternehmen liegen.

Das Interview mit Andreas
Heumiiller, Geschéftsfithrer der
Bartscher GmbH, Salzkotten,
fithrte Kerstin Salerno

FACETTE: Herr Heumiiller, Sie
bieten ,Salamander“ an. Zum
Essen oder fiir’s Essen?

Andreas Heumiiller: Fiir das Essen
natiirlich, Frau Salerno (lacht).
Es geht darum, die Koche bei
der professionellen Zubereitung
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von Speisen so gut wie moglich
mit den geeigneten Geréten zu
unterstiitzen. Unser Hi-Light-
Salamander hélt schon fertig
dekorierte Gerichte aufdem Teller
warm, ohne den Geschmack, das
Aussehen oder die Qualitiat der
Lebensmittel zu verdndern.

FACETTE: Dieser Hi-Light-Sala-
manderistjaeinesIhrer Premium-
Produkte. Was macht ein gutes
Kiichengerdt aus, damit es in
der professionellen Gastronomie
eingesetzt werden kann?

Andreas Heumiiller: In einer
Kiiche laufen immer viele Geréte
gleichzeitig. Ein sparsamer
Einsatz von Energie ist daher
heutzutage immens wichtig.
Gleichzeitig miissen sie einfach
zu bedienen und natiirlich zu-
verldssig sein. Das Thema ,,hohe
Warenverfiigbarkeit“ist ebenfalls
ein wichtiger Erfolgsfaktor der
Bartscher GmbH. Mit unserem
modernen Hochregallager mit
9000 Paletten-Stellpldtzen,15 000
m?2 Lagerflache und einer schnel-

Andreas Heumiiller fiihrt einen Hi-Light-Salamander fiir die Sterne-Gastronomieim Bartscher-Ausstellungsraum

len Auftragsabwicklung konnen
wir unsere Geréte schnell und
zuverldssig liefern.

FACETTE: Kundennahes Denken
und Handeln ist besonders im
B-to-B (Business zu Business)
besonders wichtig.

Andreas Heumiiller: Ja, auf jeden
Fall. Personliche Ansprechpartner
im Innen- und AuRendienst, eine
breite Produktauswahl, profes-
sionelle Verkaufsunterlagen,
die Kundendienst-Hotline und
eine zuverldssige und schnelle
Ersatzteilversorgung gehoren zu
unserem Serviceangebot.

FACETTE: Bartscher gilt bei Profis
als Anbieter ausgereifter Technik.
Wie entwickeln Sie Thre Produkt-
Ideen?

Andreas Heumiiller: Wir arbei-
ten sehr eng mit Gastronomen
zusammen, die unsere Produkte
einem ausfithrlichen Praxistest
unterziehen. Beispielsweiseistdie
richtige Korbfiillung bei Fritteusen

sehr wichtig, damit Geschmack
A .
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Andreas Heumdiller, Geschdftsfiihrer der Bartscher GmbH, in dem modernen Hochregallager, das eine schnelle

Auslieferung der Ware ermaglicht.

und Konsistenz der Lebensmittel
optimal erhalten bleiben. Unter
Produktprogramm umfasst heute
sowohl Kleingerédte wie zum
Beispiel Kaffeemaschinen, Frit-
teusen, Induktionskochfelder und
Kiihlvitrinen, als auch komplette
Thermikserien, professionelle
Pizzadfen oder Geschirrspiil-
maschinen. Damit gehort die
Bartscher GmbH zuden fiihrenden
Unternehmen in ihrer Branche.

FACETTE: Wie stellen Sie sicher,
dass das umfangreiche Produkt-
sortiment den hohen Qualitédtsan-
forderungen entspricht?

Andreas Heumiiller: Bevor die
Produkte in Deutschland und
den europdischen Lindern auf
dem Markt eingefiihrt werden,
erfolgt eine detaillierte Qual-
itdtspriifung hinsichtlich aller
rechtlichen Vorschriften ebenso
wie die Sicherstellung einer fiir
die Gastronomie vorteilhaften

Produktanwendung. Des weiteren
werden unsere Produkte auch
von Gastronomen im tdglichen
Restaurantbetrieb getestet, um
eventuell sich daraus ergebende
Produktverbesserungen noch
vor der Markteinfiihrung in die
Produktion einflieen zu lassen.
Als Inverkehrbringer stehen wir
mit unserem Markennamen BAR-
TSCHER fiir Qualitét.

FACETTE: Was muss ich tun, um
mir die Bartscher-Geréte einmal
live anzusehen?

Andreas Heumiiller: Sie verein-
baren einen Termin mit unserer
Vertriebsabteilung oder besuchen
uns auf einer der vielen Messen,
z. B. der Internorga in Hamburg
18.-23.Maéarz 2011. Dasistimmer
einen Besuch wert.

FACETTE: Herr Heumiiller, vie-
len Dank fiir dieses interessante
Gesprach.

www.bartscher.de

Auszug aus der Bartscher-
Kundenliste:

EDEKA C+C, GLOBUS,
mios C+C Grollmaérkte,
METRO, extra, Han-
delshof online, FEGRO/
SELGROS Grofshandel,
real,-, REWE, Galeria
Kaufhof, Praktiker, RA-
TIO, Marktkauf, Minipreis,
CITTI uv.m.

Ausstellungen auf Messen:

Internorga Hamburg, Ho-
gatec Diisseldorf, Inter-
gastra Stuttgart, Hostelco
Barcelona, Host Mailand,
Horecava Amsterdam,
Horeca Expo Gent, Pir
Moskau, Restaurant Expo
Kiew, Sirha Lyon




