€3)artsch
Bar SC er mit vielen neuen Produkten zur INTERNORGA 2010

Auf der INTERNORGA prasentiert Bartscher in Halle A3, Stand 212 auf iber 210
Quadratmetern sein umfangreiches Produktsortiment an Grof3- und Kleingerdten fir die
Gastronomie, Hotellerie und Catering.

Als absolute Messe-Neuheit zeigt Bartscher in diesem Jahr den

Bag-In-Box Kiihler €2)artscher vinoBar

Bartscher hat in Zusammenarbeit mit Deutschlands groBtem Weinimporteur franzdsischer
Weine ein innovatives Zapf- und Kiihlsystem entwickelt: Die "Bartscher vinoBar".

Ob Weil3-, Rosé- oder Rotwein, im pflegeleichten und ansprechenden Edelstahldesign kénnen
Bag-In-Box Behalter nach Wunsch von 7-18 °C temperiert werden. Dabei kann die Temperatur
in zwei voneinander getrennten Zonen unabhangig voneinander reguliert werden.

Das drucklose Zapfsystem verspricht zudem eine einfache und schnelle Handhabung und
bietet dariiber hinaus vielfaltige Einsatzmoglichkeiten.

Doch nicht nur Wein kann in den praktischen platz- und ressourcensparenden Bag-in-Box
Behaltern (BIB) von 1,5 bis zu 5 Litern in die "Bartscher vinoBar" eingesetzt werden. Viele
Getranke mit BIB-Zapfsystem, wie Saft und Nektar, Wasser, Spirituosen bis hin zu Cocktails
konnen auf diese Art vorgehalten werden.

Bei der Entwicklung neuer Produkte legt Bartscher groBen Wert auf die Umwelt und
verwendet fiir das Kiihlsystem das umweltfreundliche Kihimittel R600a.

Starke Argumente fiir kiihle Kalkulierer: Die "Bartscher vinoBar" spart Zeit, bares Geld,
Lagerplatz, schont dabei Umwelt und Ressourcen. Eine Investition in die Zukunft.

Weitere Informationen finden Sie auf unserer Homepage: www.bartscher.de
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